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1. Forord

Restaurationsplanen angiver felles rammer for et trygt og ansvarligt restaurations- og
festmiljg i Syd- og Sgnderjyllands Politikreds, hvor der samtidig er rum for
konkurrencedygtige restaurationsvirksomheder og festarrangementer, der passer til
borgernes efterspargsel.

Restaurationsplanen er udarbejdet i et samarbejde mellem Danmarks Restauranter og Caféer,
de syd- og segnderjyske kommuner, HORESTA, og Syd- og Senderjyllands Politi og er
tilgeengelig pa de pagaldende organisationers og myndigheders hjemmesider. Det er
afgerende, at s& mange som muligt med forbindelse til restaurations- og festmiljget far
kendskab til restaurationsplanen.

Restaurationsplanen er teenkt som en praktisk anvendelig plan, hvor aktgrerne pa omradet
kan hente relevante informationer om bl.a. ansggning om alkoholbevilling, og om de vilkar
der kan fglge med bevillingen, bestyrergodkendelse, tilladelse til udenders servering mv.

Restaurationsplanen bygger pa restaurationslovens bestemmelser, administrativ praksis,
erfaring og viden pa omradet.

1.1. Tendenser i tiden
Netop i disse ar er der sarligt fokus pa danskernes alkoholforbrug.

Baggrunden er bl.a., at resultatet af en reekke undersggelser viser, at danskerne har en sakaldt
”véd alkoholkultur”, hvormed menes, at danskerne drikker alkohol meget og ofte.

Samtidig viser resultatet af andre undersggelser, at unge danskere — sammenlignet med andre
europaiske lande — har en tidlig alkoholdebut, og at en tidlig alkoholdebut kan medfare en
foraget risiko for alkoholrelaterede skader samt risiko for et starre alkoholforbrug senere i
livet.

Sundhedsstyrelsen har bl.a. pa den baggrund anbefalet, at unge under 16 ar ikke drikker
alkohol.

Kredsradet har i det lys ivarksat projekterne I byen helt sikkert” og "Unges Festmilje”,
hvor der fokuseres pa ansvarlig udskankning i restaurationsmiljget, ligesom der fokuseres pa
at sikre unge danskere en senere alkoholdebut.

| forbindelse med udarbejdelsen af restaurationsplanen er der trukket pa erfaringerne fra
arbejdet med disse projekter.

1.2. Indledning
Malgruppen for restaurationsplanen er de, der gnsker at drive en restaurationsvirksomhed
eller arrangere et stgrre festarrangement.

Sundhedsstyrelsen anbefaler saledes, at der udarbejdes restaurationsplaner med oplysninger
om, hvor restauratgrer og festarranggrer kan finde informationer om, hvad der skal til for at
fa en alkoholbevilling eller holde et starre festarrangement”.

! Sundhedsstyrelsen 2009: Ansvarlig udskankning, Center for Forebyggelse, 1. udgave. Link her.

Side 3


http://www.sst.dk/publ/Publ2009/CFF/Alkohol/Ansvarlig_udskaenkning.pdf

Hvis man gnsker at drive en restauration og i den forbindelse servere alkohol, kraever det en
alkoholbevilling.

@nsker man at holde et sterre enkeltstdende festarrangement, hvor der foregar
erhvervsmaessig udskaenkning af alkohol, kan arrangementet kraeve en lejlighedstilladelse.

Begge dele fremgér af lovgivningen pd omrédet®. Se hertil www.eogs.dk.

Restaurationsplanen beskriver bl.a., hvordan og under hvilke betingelser man som
restauratgr eller festarranger kan fa henholdsvis en alkoholbevilling og en
lejlighedstilladelse, og restaurationsplanen beskriver dermed de overordnede rammer, som
restaurations- og festmiljget reguleres inden for.

Denne restaurationsplan indeholder saledes bl.a. praktiske oplysninger om, hvem en
ansggning om alkoholbevilling skal sendes til, ligesom restaurationsplanen indeholder
oplysninger om, hvilke oplysninger der skal indsendes sammen med bevillingsansggningen.

Restaurationsplanen indeholder endvidere oplysninger om, hvad bevillingsmyndighederne
naermere leegger vagt pa ved deres behandling af en ansggning om alkoholbevilling, ligesom
restaurationsplanen  indeholder  nermere  oplysninger om de vilkar, som
bevillingsmyndighederne efter en konkret vurdering typisk knytter til en alkoholbevilling.

Herudover indeholder restaurationsplanen oplysninger om muligheden for at fratage eller
tilbagekalde en alkoholbevilling i tilfelde af bl.a. grove overtreedelser af de vilkar, der er
knyttet til alkoholbevillingen.

Samtidig indeholder restaurationsplanen oplysninger om behandlingen af de tilladelser, der
kan veere knyttet til en ansggning om alkoholbevilling. Det drejer sig bl.a. om midlertidige
alkoholbevillinger, bestyrergodkendelser og tilladelse til udvidet abningstid.

Herudover indeholder restaurationsplanen oplysninger om betingelserne for at fa en
lejlighedstilladelse, ligesom restaurationsplanen indeholder oplysninger om de vilkar, som
Syd- og Senderjyllands Politi efter en konkret vurdering knytter til lejlighedstilladelsen.

I bilag 1 til denne plan er oplysninger om forhold i den enkelte kommune, som har betydning
for bevillingsmyndighedens behandling af ansggninger om alkoholbevillinger.

Denne restaurationsplan er vedtaget pa kredsradsmade den 14. marts 2011 og traeder i kraft
den 1. april 2011.

2 Restaurationsloven (lovbekendtgarelse af 18. januar 2010 om restaurationsvirksomhed og alkoholbevilling
m.v.). Link her.
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Side 5
2. Hvordan behandles en ansggning om alkoholbevilling m.v.?

2.1. Hvem skal ansggningen sendes til?
Ansggningsskema kan hentes pa falgende link:

www.politi.dk/Sydsoenderjylland/da/Borgerservice/Tilladelser/Alkoholbevilling.

En ansggning om alkoholbevilling skal sendes til Syd- og Senderjyllands Politi. For at undga
vanskeligheder med abning af restauration uden alkoholbevilling - bgr ansggningen som
hovedregel fremsendes i god tid og mindst to maneder fgr den planlagte abning af
restaurationen.

Er den relevante restauration beliggende i Senderborg, Aabenraa, Tgnder eller Haderslev
Kommune skal ansggningen sendes til falgende adresse:

Syd- og Sgnderjyllands Politi
Bevillinger og Tilladelser
Ringridervej 37

6400 Senderborg

E-mail: Sjyl@politi.dk

Er den relevante restauration beliggende i Vejen, Esbjerg, Fang eller Varde Kommune, skal
ansggningen sendes til fglgende adresse:

Syd- og Senderjyllands Politi
Bevillinger og Tilladelser
Frodesgade 70, 1. sal

6700 Esbjerg.

E-mail: Sjyl@politi.dk

2.2. Hvilke oplysninger skal vedlaegges ansggningen?

Hvilke oplysninger, der skal vedlaegges den enkelte ansagning, er afhaengig af, om der er tale
om en af fglgende ansggninger:

Ansggning om en ny alkoholbevilling

Ansggning om fornyelse af en eksisterende alkoholbevilling

Om der er tale om en personligt ejet restauration og en restauration ejet i interessentskab
Om der er tale om en restauration ejet i andre selskabsformer (f.eks. anparts-,
aktieselskab eller kommanditselskab).

Pa ovennzavnte link findes lister med de oplysninger, der i de enkelte tilfeelde skal vedlaegges
ansggningen, herunder blanket med konceptbeskrivelse af restaurationen.

Det er meget vigtigt, at alle de oplistede oplysninger medsendes ansggningen.


http://www.politi.dk/Sydsoenderjylland/da/Borgerservice/Tilladelser/Alkoholbevilling

De oplistede oplysninger er ngdvendige for, at bevillingsmyndigheden kan behandle
ansggningen om alkoholbevilling. Hvis en eller flere af oplysnhingerne mangler, kan
ansggeren ikke forvente, at bevillingsmyndigheden vil kunne behandle ansggningen.

Syd- og Sgnderjyllands Politi vil kunne give vejledning om udfyldelse af
ansggningsskemaerne, ligesom politikredsen vil kunne vejlede om de oplysninger, der skal
vedlegges ansggningen.

2.3. Hvordan far jeg et neeringsbrev?

Neringsbrev fas ved at blive optaget i neeringshasen. For at blive optaget i nearingsbasen,
skal man have bestaet en naringsprove. Personer med visse erhvervsuddannelser, sasom

tjenere, kokke m.fl., er fritaget for naringspreven.

Se nazrmere om naeringsprgven og neringsbasen pa: www.naeringsbasen.dk.

2.4.Proceduren — og hvad legger bevillingsmyndigheden veegt pa i forbindelse med
behandlingen af ansggningen?

Nar Syd- og Senderjyllands Politi har modtaget ansggningen med bilag, bliver det vurderet
om visse grundleggende krav er opfyldt sasom alder, at der foreligger naeringsbrev, at der
ikke er betydelig forfalden geeld til det offentlige mv. Politiet vil desuden vurdere, om der er
sakaldte vandelsmassige, politi- eller ordensmaessige forhold mv., der efter politikredsens
opfattelse er til hinder for at give en alkoholbevilling.

Sagen vil herefter blive sendt videre med en indstilling til det kommunale bevillingsnavn
eller gkonomiudvalg, der er bevillingsmyndighed®.

Bevillingsmyndigheden skal ved afgerelsen af, om alkoholbevilling kan gives iagttage
samfundsmaessige, @druelighedsmaessige, ordensmaessige og dermed sammenhangende
hensyn.

Da der indgar et betydeligt element af sken i denne del af afgarelsen, er det ikke muligt at
angive, hvilke hensyn der i de enkelte tilfeelde vil blive lagt veegt pa, herunder hvordan de
enkelte hensyn vil blive veegtet i forhold til hinanden.

Bevillingsmyndigheden vil dog i forbindelse med afgerelsen navnlig legge vegt pa
falgende:

e Om der af bevillingsansggeren, medlemmer af direktionen eller andre er udvist en sadan
adferd, at der er grund til at antage, at virksomheden ikke vil blive drevet pa forsvarlig
made.

® | Syd- og Senderjyllands Politikreds er det kun Aabenraa Kommune, hvor bevillingsmyndigheden er
@konomiudvalget.
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I denne vurdering indgar bl.a. oplysninger fra politiet om, hvorvidt ansggeren tidligere har
begaet strafbare forhold, herunder lovovertraedelsernes karakter, antallet af lovovertraedelser
samt tidspunktet for lovovertraedelserne.

o Bevillingsansggerens forretningsmaessige kvalifikationer, herunder om det ma antages,
at ansggeren vil vaere egnet til at drive restaurationsvirksomhed pa betryggende made.

| denne vurdering indgar bl.a. oplysninger om bevillingsansggerens forretningsmaessige
kvalifikationer, herunder om ansggeren er faguddannet inden for hotel- og
restaurationsomradet, eller om ansggeren har andre relevante kompetencer.

Det bemarkes i den forbindelse, at bevillingsmyndigheden generelt ikke stiller krav om, at
ansggeren skal have bestemte faglige kompetencer.

e Bevillingsansggerens gkonomiske forhold og finansieringsplan, driftsbudget samt
likviditetsbudget for virksomheden, herunder om det ma anses for godtgjort, at
restaurationsvirksomheden vil blive drevet for ansggerens egen regning og risiko.

| denne vurdering indgar bl.a. en vurdering af, hvorvidt der efter en gennemgang af
finansieringsplanen, driftsbudgettet og likviditetsbudgettet for ansggeren er tilstrekkelig
kapital, herunder driftskapital og egenkapital, til at restaurationsvirksomheden kan drives pa
betryggende made.

e Starrelse, indretning og karakter i gvrigt af restaurationsvirksomheden.

I den forbindelse sikres det bl.a., at ansggerens lokaler er godkendt af fadevare-, bygning- og
brandmyndighederne.

o Restaurationsvirksomhedens beliggenhed og byplanmaessige betragtninger, herunder om
restaurationsvirksomheden er beliggende i boligkvarterer eller ner skoler eller andre
institutioner, der sgges af unge.

e Om der som fglge af en for sterk lokal koncentration af restaurationsvirksomheder med
alkoholbevilling kan befrygtes uforsvarlig restaurationsdrift eller andre adrueligheds-
eller ordensmaessige problemer.

| denne vurdering indgar hensynet til at undga uforsvarlig restaurationsdrift eller andre
&druelighedsmessige eller ordensmassige problemer som folge af for sterk lokal
koncentration af restaurationsvirksomheder med alkoholbevilling.

Antallet af restaurationer i forhold til indbyggertal, turistmaengde, borgernes demografiske
sammensatning og eventuelle miljgmassige problemer ved eventuelle flere
alkoholbevillinger indgar ogsa i vurderingen.

e Om der foreligger andre konkrete adruelighedsmessige og dermed sammenhangende
sociale og politimassige forhold, der gor det betaenkeligt, at alkoholbevilling gives.
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I denne vurdering indgar der bl.a. oplysninger fra politiet om, hvorvidt en alkoholbevilling til side 8

en restaurationsvirksomhed ma forventes at kunne medfare konkrete &druelighedsmassige
og politimassige vanskeligheder.

Det kan f.eks. dreje sig om oplysninger om, at der under en tidligere indehaver har veret
ordensmaessige problemer i forbindelse med restaurationsvirksomheden.

Bevillingsmyndigheden kan ved behandlingen af sagen ogsa fokuserer pa mere generelle
emner sasom erhvervs-, ungdoms- og sundhedspolitik samt eventuelle forhold om socialt
bedrageri®.

2.5.Hvilke vilkar kan bevillingsmyndighederne stille i forbindelse med en
alkoholbevilling?

Nar bevillingsmyndighederne har wvurderet, at bl.a. de aldersmassige og gkonomiske
betingelser for at fa en alkoholbevilling er opfyldt, og at der ikke er samfundsmaessige,
&druelighedsmaessige eller ordensmaessige hensyn til hinder for alkoholbevillingen, vil
bevillingsmyndigheden normalt knytte nogle vilkar til alkoholbevillingen.

Disse vilkar skal overholdes og gelder samtidig med de almindelige krav i
restaurationsloven, sasom forbud mod udskankning af alkohol til unge under 18 ar og
udskaenkning af alkohol til personer, der er til fare for sig selv eller til fare eller ulempe for
andre.

Hvilke vilkar bevillingsmyndigheden vil knytte til den enkelte alkoholbevillinger beror pa en
konkret vurdering i den enkelte sag, men det kan f.eks. dreje sig om enkelte eller flere af
falgende vilkar:

e Begraensning af bevillingens varighed — f.eks. kan mindre gode gkonomiske forhold fare
til en tidsbegreensning pa 1 ar, manglende forretningsmaessige kvalifikationer til
tidsbegraensning pa 1 ar og nyetablerede bevillingshavere og/eller forretningssteder til en
tidsbegraensning pa 2 ar.

o Fastsattelse af anden lukketid end den, der ellers ville veere geldende, herunder ogsa
forskellig abningstid afhengig af ugedag. Alle kommuner i Syd- og Senderjyllands
Politis omrader har vedtaget, at den normale lukketid er kl. 02.00 — 05.00.

e Begransning af restaurationens sortiment — f.eks. alene tilladelse til udskankning af gl
og bordvin og “ready to drink-genstande” med en lavere alkoholprocent.

e Krav om hgjeste antal geester svarende til antallet af siddepladser.
e Begraensning af bevillingen til kun at anga indvendigt serveringsomrade.

e Krav om, at bestemte personer, hvis tilstedeverelse er af afgerende betydning for
bevillingsmyndigheden, forbliver i selskabets direktion.

4 ”Verd at vide om alkoholbevillinger og naringsbreve”, s. 69 ff. Gry Asnas og Annette Vangstrup



e Krav om tydelig skiltning med, at narkotika ikke tolereres, og at enhver besiddelse af
narkotika anmeldes til politiet.

e Krav om, at restaurationens personale baerer en form for uniformering, som alene ma
benyttes pa stedet, nar den pagaldende er pa arbejde.

e Krav om at alle ansatte godkendes af politiet (grant legitimationskort)

e Krav om, at der foretages videoovervagning af restaurationsvirksomhedens indendars
indgangsparti, at optagelserne opbevares i mindst 14 dage, og at optagelserne pa
forlangende gratis udleveres uredigeret til politiet.

e Krav om, at der fastsattes en aldersgraense pa f.eks. 16 ar for geester i restaurationen.

e Krav om, at der fra et bestemt tidspunkt og indtil restaurationen lukker anvendes
autoriserede dgrmend. Kravet om dgrmend vil navnlig veere relevant i tilfeelde, hvor der
er tale om diskoteker, dansesteder m.v.

e Krav om, at der er en ansvarlig ansat over 25 ar tilstede ved bevillingshaverens eller
bestyrerens midlertidige og kortere fraveer.

e Krav om, at der fjernes tomme flasker, glas, glasskar og affald fra restaurationslokalerne
samt arealerne omkring restaurationen.

e Krav om, at restaurationsvirksomheden ikke ma @ndre forretningskoncept, driftsform
eller udvides uden bevillingsmyndighedens godkendelse.

e Krav om, at der ikke foretages “aggressiv markedsfgring” samt “uforsvarlig eller
agressiv  udskankning” forstdet som opfordring til hurtig og/eller omfattende
alkoholindtagelse, der medferer en nerliggende risiko for et umadeholdent
alkoholforbrug, og/eller at gaesten bliver til fare for sig selv eller andre.

2.6.Hvordan inddrages ansggeren i forbindelse med bevillingsmyndighedens
behandlingen af ansggningen?

Hvis den kommunale forvaltning i forbindelse med behandlingen af ansggningen vurderer, at
ansggningen om alkoholbevilling bl.a. ikke kan gives eller ikke kan gives fuldt ud, vil den
kommunale forvaltning anmode ansggeren om en udtalelse om den patenkte afgerelse
(partshgring).

Forst nar ansggeren har haft lejlighed til at komme med sine bemerkninger, vil
bevillingsmyndigheden traeffe afgarelse i sagen.
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2.7.Hvordan traeffes den endelige afgarelse?

Den endelige afgerelse pa ansggningen om en alkoholbevilling treffes af
bevillingsmyndigheden.

Afggrelsen traeffes i praksis ved, at den kommunale forvaltning sender ansggningen til
bevillingsmyndigheden med en indstilling om, hvorvidt og under hvilke betingelser
alkoholbevillingen efter forvaltningens opfattelse bar gives.

Bevillingsmyndigheden traffer herefter pa et mgde i enten bevillingsnevnet eller
gkonomiudvalget afgarelse om, hvorvidt og under hvilke vilkar alkoholbevillingen kan
gives.

2.8.Kan jeg klage over afggrelsen?

Hvis afgerelsen om en alkoholbevilling er truffet af et bevillingsnaevn, kan ansggeren klage
over afgarelsen til den pagaldende kommunalbestyrelse®.

En klage over bevillingsnavnets afgarelse har som hovedregel ikke opsattende virkning.

Det betyder f.eks., at en ansgger om fornyelse af en alkoholbevilling ikke pa grund af klagen
vil kunne fortsatte med at servere alkohol.

Er afgerelsen derimod truffet af kommunalbestyrelsen, kan afgarelsen ikke paklages til en
hgjere forvaltningsmyndighed.

3. Hvordan far jeg tilladelse til udvidet dbningstid (”nattilladelse”)?

Restaurationer i det Syd- og Sgnderjyske omrade, skal normalt veere lukket i tidsrummet kI.
02.00 - Kl. 05.00.

Bevillingsmyndigheden kan med politiets samtykke give generel tilladelse til udvidet
abningstid ("nattilladelse™).

I den forbindelse vil bevillingsmyndigheden lzegge veegt pa, om det ud fra miljg-, stgj-,

plan-, beredskabs-, samfunds-, ordens- og &druelighedsmaessige hensyn sammenholdt med
virksomhedens driftsform skannes forsvarligt at give restaurationen en nattilladelse.

Det beror saledes pa en konkret vurdering, om en restauration kan fa nattilladelse, og efter
praksis er det navnlig restaurationerne med dans, musik og deggnservering af madvarer, der
far nattilladelse.

Nattilladelse til den enkelte restaurationsvirksomhed kan gives savel generelt som til enkelte
dage, f.eks. fredag og lgrdag, eller til nogle nermere angivne arrangementer. Ved sarlige
lejligheder sdsom byfester, og lignende lokalt preegede arrangementer samt nytarsnat, kan
politiet tillade lzengere abningstid.

® Restaurationslovens § 10
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Ansggning om nattilladelse indgives typisk samtidig med indgivelse af ansggningen om
alkoholbevilling til Syd- og Sgnderjyllands Politi.

4. Hvad sker der, hvis vilkarene for en alkoholbevilling overtraedes?
Bevillingsmyndigheden kan efter indstilling fra politiet tilbagekalde en alkoholbevilling,
hvis der er sarlig grund til at antage, at bevillingshaveren ikke vil drive virksomheden pa
forsvarlig méde®.

Efter praksis vil en tilbagekaldelse krave, at restaurationen i en periode har varet drevet
uforsvarligt, og seadvanligvis vil politiet skulle have givet mindst én advarsel til
bevillingshaveren, inden bevillingsmyndigheden vil treeffe afgarelse om tilbagekaldelse.

Syd- og Senderjyllands Politi vil i hgjere grad end tidligere veere opmaerksom pa muligheden
for at indstille til bevillingsmyndigheden, at en alkoholbevilling tilbagekaldes.

Bevillingsindehaveren kan kraeve en afggrelse om tilbagekaldelse indbragt for domstolene.

Overtreedelser af vilkarene for en alkoholbevilling vil ogsa i visse tilfelde kunne danne
baggrund for et afslag pa en fornyelse af en alkoholbevilling.

En alkoholbevilling vil ogsa under visse betingelser kunne frakendes ved domstolene, men
det vil typisk ske i forbindelse med en straffesag mod bevillingshaveren.

5. Kan jeg fa en midlertidig tilladelse eller forhandsgodkendelse, indtil den endelige
alkoholbevilling foreligger?

5.1. Midlertidig tilladelse

Nar en ansggning om alkoholbevilling er indgivet til bevillingsmyndigheden, kan politiet
give en midlertidig tilladelse, typisk indtil den endelige alkoholbevilling foreligger’.

Efter praksis gives midlertidige tilladelser alene i forbindelse med en ansggning om
fornyelse af en alkoholbevilling eller i tilfeelde af ejerskifte, hvor restaurationer saledes far
mulighed for at fortsatte pa ueendrede vilkar, indtil den endelige bevilling foreligger.

For at give en midlertidig tilladelse skal politiet skanne, at det er overvejende sandsynligt, at
bevillingsmyndigheden senere vil give en endelig alkoholbevilling.

Ansggere skal imidlertid veere opmarksomme pa, at en midlertidig tilladelse ikke er en
garanti for, at en endelige alkoholbevilling gives.

Syd- og Senderjyllands Politi farer en restriktiv praksis pa omradet, og politikredsene er
saledes tilbageholdende med at give midlertidige tilladelser.

® Restaurationslovens 8§19, stk. 1, nr. 2.
" Restaurationslovens § 17, stk. 2.
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5.2. Forhandsgodkendelse

Nar en ansggning om alkoholbevilling er indgivet til bevillingsmyndigheden, kan
bevillingsmyndigheden give en forhandsgodkendelse af et restaurationsprojekt.

Forhandsgodkendelser gives typisk i forbindelse med, at en ansgger gnsker at etablere et
restaurationsprojekt og i den forbindelse gnsker oplysninger om sandsynligheden for, at en
alkoholbevilling senere vil blive givet.

Forhandsgodkendelser forudsatter, at ansggeren opfylder betingelserne for at fa en
alkoholbevilling.

For at give en forhandsgodkendelse skal bevillingsmyndigheden skenne, at det er
overvejende sandsynligt, at bevillingsmyndigheden senere vil give en endelig
alkoholbevilling.

Ansggningen om en forhandsgodkendelse skal indgives til politiet.

Ansggere skal imidlertid vaere opmarksomme pa, at en forhandsgodkendelse ikke er en
garanti for, at en endelige alkoholbevilling gives.

Bevillingsmyndigheden farer en restriktiv praksis pa omradet, og bevillingsmyndighederne
er saledes tilbageholdende med at give forhandsgodkendelser.

6. Skal en bestyrer af restaurationen godkendes?

Den daglige drift af en restaurationsvirksomhed skal ledes af bevillingshaveren eller en
bestyrer.

Drives restaurationsvirksomheden fra flere forretningssteder, ma som hovedregel kun et af
forretningsstederne drives af ejeren, og resten af forretningsstederne skal drives af en
bestyrer.

Den eller de pageldende bestyrere skal godkendes af bevillingsmyndigheden, og for at blive
godkendt skal bestyreren opfylde fglgende betingelser:

e Vare myndig.

e Vere fyldt 25 ar eller — hvis ansggeren har afsluttet en uddannelse inden for hotel-
og restaurationsfaget — 23 ar.

o lkke lade sig finansiere helt eller delvist, eller modtage gaver af ikke ubetydelig
veerdi bestemt til anvendelse i virksomheden af nogen, som fremstiller eller
engrosforhandler drikkevarer.

e Ikke have udvist en sadan adfzerd, at der er grund til at antage, at ansggeren ikke vil
lede virksomheden pa forsvarlig made.

o Er bevillingshaveren et selskab, skal der til virksomheden tilknyttes en godkendt
bestyrer.

Ansggning om bestyrergodkendelse indgives typisk samtidig med indgivelse af ansggningen
om alkoholbevilling til Syd- og Sgnderjyllands Politi.
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7. Ma unge under 18 ar vaere ansat i restaurationen?

| restaurationsvirksomheder, hvor der serveres steerke drikke, ma personer under 18 ar ikke
veere beskaftiget i serveringslokaler, garderober eller toiletter i abningstiden.

Det geelder dog ikke personer, der er under uddannelse i tjenerfaget eller er uddannet i dette
fag, eller veertens bgrn og bgrnebgarn.

8. Hvordan far man tilladelse til udendars servering?

Kommunerne giver tilladelse til udendars servering.

Ansggningen skal indgives til den kommune, hvor den udenders servering skal finde sted.
Ansggningen skal indeholde oplysninger om, hvor det udendgrs serveringsareal er
beliggende, og er der tale om et privatejet serveringsareal, skal ansggningen endvidere

vedlaegges et samtykke fra ejeren.

Bevillingsindehaveren skal samtidig indgive en serskilt ansggning til den relevante
Fedevareregion.

Restaurationsplanens bilag 1 indeholder oplysning om serlige forhold bl.a. vedrgrende
udendgrs servering i de enkelte kommuner.

9. Kan jeg fa tilladelse til at servere alkohol fra en butik?

Hvis du gnsker at servere alkohol til nydelse i eller omkring butikken, skal du have en
alkoholbevilling.

Det vil bl.a. geelde i tilfaelde, hvor en butik — i butikslokalet eller udenfor — er indrettet med
borde, stole, spisehylder, hvor alkoholholdige drikke kgbt i den pageeldende butik kan nydes.

Om betingelserne for at fa en alkoholbevilling henvises der til afsnit 2.
10. Kan jeg fa en lejlighedstilladelse til at servere alkohol?

Man skal have en lejlighedstilladelse til enkeltstaende arrangementer, der holdes ved serlige
lejligheder, og hvor der foregar erhvervsmaessig udskankning af alkohol.

Det er politiet, der vurderer, om et sadant sarligt arrangement er omfattet af
restaurationsloven, og om der derfor skal foreligge en lejlighedstilladelse til arrangementet.

Som eksempel pa arrangementer, der kraever en lejlighedstilladelse, kan navnes basarer,
generalforsamlinger, teaterforestillinger, foredrag, koncerter, fester, mgder, markeder og
byfester, hvor en starre personkreds har adgang.



Side 14

Er der ikke tale om et enkeltstdende arrangement, men derimod en begivenhed, der finder
sted flere gange, skal der i stedet sgges om en alkoholbevilling.

For at fa en lejlighedstilladelse til arrangementer med udskaenkning af sterke drikke
(alkoholprocent pa 2,8 eller derover), skal ansggeren veere fyldt 25 ar.

Ved vurderingen af, om en lejlighedstilladelse kan gives, kan falgende hensyn vere til
hinder for, at en lejlighedstilladelse gives:

Er der tale om en egentlig restaurationsvirksomhed, der i stedet ber sege om
alkoholbevilling.

Skal arrangementet finde sted i et restaurationslokale, hvortil der allerede er
alkoholbevilling.

Taler ordensmaessige hensyn imod at give en lejlighedstilladelse.
Er udskankningen i sig selv en ikke-uvasentlig gkonomisk statte til et arrangement.

Arrangementets tilknytning til lokalomradet.

Politiet kan fastsette vilkar for arrangementets gennemfarelse, og der kan efter en konkret
vurdering vere tale om at stille enkelte eller flere af falgende vilkar:

Krav om, at der foretages en tydelig merkning af geester over og under 18 ar.

Krav om, at der ved arrangementer, hvor der ogsa deltager unge under 18 ar, kun
serveres drikke med en alkoholvolumenprocent under 16,5 (gl og vin mv.) for deltagerne
over 18 ar.

Krav om, at synligt berusede ikke lukkes ind.

Krav om, at omradet udenfor lokaliteterne for arrangementet er tilstreekkeligt oplyst og
holdes ryddeligt for flasker og glas.

Krav om, at der udarbejdes en skriftlig alkohol- og stofpolitik, som hele personalet under
arrangementet har kendskab til.

Krav om, at der ikke foretages ~aggressiv markedsfaring” samt uforsvarlig eller ”hard
udskaenkning” forstdet som opfordring til hurtig og/eller omfattende alkoholindtagelse,
der medfarer en naerliggende risiko for et umadeholdent alkoholforbrug, og/eller at
geesten bliver til fare for sig selv eller andre.

Krav om, at der betales fuld entre, hver gang gaesterne ankommer til arrangementet,
selvom der tidligere pa aftenen matte veere betalt entre, og geesten efterfalgende har
forladt arrangementet.



o Krav om, at de ansvarlige for arrangementet under hele arrangementet er til stede, er
&dru og tydeligt afmarket som ansvarlige for arrangementet.

e Krav om, at der i hele dbningstiden anvendes autoriserede dgrmaend.

Ved politiets afgarelse af, om en ansggning om lejlighedstilladelse kan imgdekommes, og
hvilke vilkar der skal fastsattes, indgar hensynet til lokale traditioner og forhold med
betydelig veegt.

10.1 Lejlighedsarrangementer for og med unge

Langt de fleste sterre arrangementer, hvor der serveres alkohol, vil veere omfattet af
restaurationsloven, hvorfor der kraeves en lejlighedstilladelse, og hvorfor der vil vere et
forbud mod udskenkning af alkohol til unge under 18 ér.

Det geelder ogsa i tilfelde, hvor formalet med arrangementet er at samle penge ind til
godgerende formal, herunder f.eks. kultur, sport og foreningsliv.

Typiske eksempler herpd er halballer, fester i forsamlingshuse, fester pa
uddannelsesinstitutioner, foreningsfester, sportsfester, events m.v.

Holder uddannelsesinstitutioner stgrre arrangementer, herunder f.eks. afslutningsfester, hvor
der serveres alkohol for de studerende, kraeves der en lejlighedstilladelse, og er der ikke tale
om et enkeltstdende arrangement, men derimod et arrangement, der gentages flere gange
uden serlig anledning, kreeves der en alkoholbevilling. Sadanne arrangementer er derfor
omfattet af restaurationslovens regler, og der ma derfor ikke serveres alkohol til unge under
18 ar.

Er det derimod stort set kun udelukkende studerende fra den pagaldende
uddannelsesinstitution, der deltager i arrangementet, kan arrangementet anses for at veere et
lukket arrangement, og der vil derfor vaere mulighed for udskeenkning af alkohol til unge
under 18 ar.

Det vil bero pa en konkret vurdering i hvert enkelt tilfeelde, om et arrangement kan anses for
at veere lukket.
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